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MENU PESHKU

ANTIPASTA

Capesante gratinate

Tartar karkalec violé

Skampi krudo

Karkalec tigér krudo

Karkalec violé krudo

Carpaccio di capesante

Tartar salmoni

Salmon i tymosur

Carpaccio levreku

Kallamar i mbushur

Midhje sote

Carpaccio oktapodi

Qofte peshku

Acuge té marinuara

Antipasté deti e ngrohté (2 persona)
Antipasté deti e ftohté (2 persona)

Supé peshku

SALLATA

Sallaté e ftohté me oktapod

(oktapod,selino,pomodorini,patate)

Sallata e Sofrés

(sallaté jeshile, spinag baby, ton, karkalec, pomodorini, misér, fara té

ndryshme)




Penne me salmon

Spaghetti alla buzara

Spaghetti me mix krustace

Spaghetti me acuge té freskét, stika pishe dhe domate té thara
Linguine me guacka dhe krustace

Tagliatelle me karkalec violé dhe luleshtrydhe

Spaghetti me karkalec dhe kungull

Linguine me fruta deti

RIZOTO

Rizoto me fruta deti

Rizoto karkalec dhe kungull

Rizoto me skampi dhe stika

Rizoto nero di sepie

Rizoto me karkalec violé dhe burrata

PJATA KRYESORE

Skampi Madam Bavari 3000 L
Karkalec tigér me salcé rozé 1800 L
Skampi né kripé 3000 L

Peshkatrice me perime/pasta 4000 L/KG

Gjel furre me perime 7000 L/KG
Levrek furre me perime 7000 L/KG

Koc né furré 8000 L/KG

Merluc frituré 3200 L/KG
Barbun frituré 4500 L/KG

Barbun alla livorneze 1500 L
Oktapod me salcé dhe polenta 1700 L
Kallamar né zgaré ose frituré 4500 L/KG
Sepje alla veneziana 1800 L
Sepje me salcé 1600 L
Sepje frituré ose zgaré 3800 L/KG

Ehuinez 6000 L/KG
Romb 6000 L/KG
Fileto salmoni me perime té ziera dhe salcé shoqgéruese 2000 L
Ve 6000 L/KG

D] 9000 L/KG
Fileto levreku me perime 1200 L

Koc i buté furre 3500 L/KG

(PER POROSINE E PESHKUT TE EGER PYESNI KAMARIERIN PER KAPJEN E DITES)




